


{1l BANKET!
pram v simons. V] ENCAN A

i raznolikost u organizaciji D O MJ E N C I

svih vasih vaznih dogadaja,

kako u privatnom tako i ( A | E RI N G
u poslovnom dijelu Zivota. P O S L OV N I
Zadovoljstvo ¢e nam biti uvelicati Vase slavlje

u naoj organizaciji. Pri organizaciji svadbenih > -
svecanosti nudimo: RU C KOVI I VE C E RE
Izbor prikladne dvorane prema broju uzvanika

Mogu¢nosti rasporeda stolova i stolica, dekoracije, izbora boja stolnjaka, salveta i sl.
RaspoloZivu rasvjetu i klimatizaciju

Smjestaj glazbe i plesnog podija

Gastronomska ponuda: izbor jela i pica, nacin posluzivanja i koli¢ine

Protokol odvijanja Vase svecanosti
Savjete uz izbor glazbenih sastava, cvjecara, dekoratera te video i foto usluga

Velika mreza restorana iz nase primarne
djelatnosti omogucuje nam organizaciju i
dostavu cateringa i domjenaka na gotovo
cijelom podrudju Lijepe nase.
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HLADNI FINGER FOOD
IHLADNI BUFFET

FINGER FOOD ZALOGA]JI
Mini tramezzini s mortadelom i povréem
Mini tramezzini tricolori s dimljenom $unkom
Mini tramezzini sa sirnim namazom i za¢inskim biljem
skskesk
Canape zalogaji s pr$utom i dinjom
Canape zalogaji sa slavonskim kulenom
Canape zalogaji s dimljenim pure¢im prsima
Canape zalogaji s gorgonzolom, grozdem i oras¢i¢em
gk
Pjenica od tune u Sesiri¢u
Pjenica od bakalara servirana u ladici
Pjenica od bijelog mesa u ¢asici uz vinske Stapice
sk
Crostini s pr$utom
Crostini s mozzarellom
gk
Mini quiche sa $pinatom i sirom
Mini quiche s porilukom i $unkom
skskesk
Cocktail $tapiéi od sira i voéa
ek

Smotuljci od lisnatog tijesta punjeni hrenov¢icama



kskok
PLADAN]J HLADNIH NAREZAKA I SIREVA S ORASASTIM PLODOVIMA

Kobasica od divlja¢i, doma¢a kuhana $unka s hrenom

Savici dalmatinskog pr$uta s maslinama
Slavonski kulen, suha pureca prsa, suhi vrat
Livanjski sir, polutvrdi masni sir
Sir s plemenitom plijesni, feta sir, Camembert, Trapist
Pjenica od svjezeg sira s vlascem
sfeskesk
SALATE
Sopska salata
Francuska salata
Grcka salata s feta sirom
Salata od piletine i tjestenine
Salata od hobotnice s krumpirom
Sarena tjestenina s maslacem od kikirikija
Carmen salata s piletinom, rizom i povréem
Mediteransko toplo-hladna salata od liganja
Salata od mozzarelle i koktel rajéice s bosiljkom
seskesk
KRUH I KLIPICI
Domad¢i klipi¢i punjeni sirom
Domad¢i klipi¢i punjeni Sunkom i sirom
Domadi klipidi sa sezamom i za¢inskim biljem
Razne vrste kruha
sksksk
REZANO VOCE SERVIRANO U CASICAMA

CAT[W@@ SLATKIZALOGA]JI
I m -



TOPLO-HLADNI
FINGER FOOD

HLADNI FINGER FOOD ZALOGA]JI
Piletina na teksaski
Rolice priuta s kapom od dinje
Roastbeef u pikantnom umaku
Pureca terina sa $arenim nadjevom
Feta sir u jogurtu preliven maslinovim uljem
Dimljeni losos s kremom od vlasca i kopra
Marinirani kozji sir s mediteranskim travama
Bruschetta s rikulom, raj¢icom i grana padanom
Carpaccio od hobotnice na podlozi od rikule s grana padanom
SRR
SALATE
Pile¢a prsa u naran¢inom umaku
Salata od bifteka u sezamovom ulju i soja sosu s pecenim povréem
Salata od tune sa cherry raj¢icom i povréem na podlozi od rosse i rikule
SR
TOPLI FINGER FOOD ZALOGA]JI
Repovi od skampa
Pile¢a jetra u priutu
Pile¢i prutiéi u prutu
Pohana mozzarella
Mini zagrebacki odresci

Zeledi raznjidi s jastogom



Puredi raznjiéi s paprikom i tikvicom

Svinjski medaljoni sa Zara, uz dipove
Gurmanski raznji¢i — lungi¢ i $pek roladice
Suhe $ljive umotane u dalmatinskoj panceti
Raznjidi — svinjetina i piletina omotani hamburgerom
Puredi prutiéi panirani sezamom s kremastim umakom
File pastrve sa julien povréem na kukuruznoj tortici
Pile¢e spring rolice u pikantnom umaku
Rezanci morskog psa u orly masi
%%k
REZANO VOCE SERVIRANO U CASICAMA

SLATKI ZALOGAJI
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KONTINENTALNI

Menu 111

HLADNI BUFFET I
TOPLI FINGER FOOD

PLADAN] HLADNIH NAREZAKA 1
SIREVA S ORASASTIM PLODOVIMA
Marinirano hladno pecenje
Savici dalmatinskog pr$uta s maslinama
Slavonski kulen, suha pureéa prsa, suhi vrat
Livanjski sir, polutvrdi masni sir
Camembert, Trapist, feta sir
sksksk
TOPLI FINGER FOOD ZALOGA]JI
Puredi prutiéi panirani sezamom s kremastim umakom
Svinjski lungi¢ u ko$uljici od pancete i sira
Pileée spring rolice u pikantnom umaku
Rezanci morskog psa u orly masi
Kroketi, kuglice pohane rize
%%k
SALATE
Sopska salata
Salata od mozzarelle i tune
Salata od tjestenine s mirisima zadinskog bilja

Salata od sipe na posteljici od lisnatih salata
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CYITKIZCY A~

skeskosk

KRUH I KLIPICI

Domaé¢i klipidi punjeni sirom

Doma¢i klipi¢i punjeni Sunkom i sirom
Domad¢i klipidi sa sezamom i za¢inskim biljem
Razne vrste kruha
skeskosk

REZANO VOCE SERVIRANO U CASICAMA

SLATKIZALOGA]I



TOPLO - HLADNI
BUFFET

HLADNA JELA
Pladanj hladnih narezaka i sireva s orasastim plodovima;
Kobasica od divljadi, savici fine purece $unke
Domac¢a kuhana $unka s hrenom
Dalmatinski prut s dukatima od dinje
Bovidur sir, dimljeni sir, sir s plemenitom plijesni
Pjenica od svjezeg sira s vlascem
skeksk
SALATE
Francuska salata
Gréka salata s feta sirom
Salata od tjestenine s mirisima za¢inskog bilja
Salata od mozzarelle i rajcice s koktel bosiljkom
Mediteransko toplo-hladna salata od liganja
sksksk
TOPLA JELA
Zapeceni zagorski $trukli
Zeleni rezanci s kozicama
Farfalle u umaku od gorgonzole, oraha i $pinata
Pile¢e rolice punjene mlincima uz pirjano povrée
Pureéi medaljoni u umaku od zelenog papra uz krokete od rize
Junetina “ala Wild” u umaku od brusnica s okruglicama od kruha

Svinjski odrezak punjen Sumskim gljivama uz krumpir dobre domadice

D



sksksk
KRUH I KLIPICI

Domad¢i klipidi punjeni sirom

Domad¢i klipi¢i punjeni Sunkom i sirom
Domac¢i klipidi sa sezamom i za¢inskim biljem
Razne vrste kruha
SEE

PLATE SVJEZEG VOCA

SLATKI ZALOGAJI

COITKIZCY A~



Neka Vase vjencanje bude nezaboravno u restoranu Poljud! Objekt raspolaze s

prostranom terasom s prekrasnim pogledom na more te ¢ini savreno mjesto za druzenje
s Va$im uzvanicima. Idealna lokacija, vrhunska usluga, veliki privatni parking i bogata

gastronomska ponuda pretvoriti ¢e Vase vjencanje u nezaboravnu pricu.
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Novi i moderan ambijent sale, idealna lokacija, veliki kapacitet i parking za
goste hotela ¢ini Va§ odli¢an izbor za organizaciju svih vrsta svecanosti!
Sala moze primiti do 300 gostiju, dok ¢e nasi vrhunski tim kuhara kreirati

jelovnik po Va$im Zeljama i potrebama!
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FINGER FOOD ZALOGA]JI
Pasteta od tune na podlozi od prepecenca
Raznji¢i od pureéeg filea s povréem
Izbor canapé zalogaja
(pr3ut, losos, gorgonzola)
sksksk
HLADNA JELA
Plata dalmatinska rapsodija
Savici dalmatinskog prsuta s maslinama
Rolice od vrhunske $unke
Livanjski sir, Bovidur sir, polutvrdi masni sir
Kapari, dinja, bobice grozda
skkesk
Poljicki soparnik
Slani in¢uni na posteljici od rikole
Koktel od kozica serviran u ¢a$ama
sksksk
TOPLA JELA
Crni rizoto od sipe
Dalmatinska pasticada s njokima
Rolana teletina s povréem sa Zara
Lignje na Zaru s polpetama od blitve

Riblji file brancina s krumpirom na maslacu



kg
SALATE

Salata od hobotnice s krumpirima

Francuska salata na dalmatinski
sksksk
KRUH I KLIPICI
Domaci klipi¢i punjeni sirom
Domad¢i klipi¢i punjeni $unkom i sirom
Domadi klipidi sa sezamom i za¢inskim biljem
Razne vrste kruha
sksksk
SLATKIZALOGA]I
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Prepustite nam s punim povjerenjem organizaciju svecanosti Vaseg vjencanja!
Kapacitet dvorane za svadbene veéere do 300 uzvanika, a za domjenke do 400
osoba. Novouredena klimatizirana sala ¢ini Vasu sve¢anost ugodnijom te pruza

bezbriznost kada je rije¢ o parkiranju Vadeg vozila jer za Vas i to imamo osigurano!
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FINGER FOOD ZALOGA]I
Cocketail $tapiéi od sira i voéa
Pasteta od piletine u sa¢u od lisnatog tijesta
Mini tramezzini tricolori s dimljenom $unkom
Mini tramezzini sa sirnim namazom i za¢inskim biljem
sksksk
HLADNA JELA
Savici istarskog priuta s maslinama
Istarska panceta, suha pureéa prsa
Istarski kravlji sir, Livanjski sir, polutvrdi masni sir
ksl
TOPLA JELA
Fuzi u umaku od tartufa
Rizoto s istarskim kobasicama
Pljukanci u umaku od priuta i rikule
Ravioli u umaku od $pinata, skute i kozica
Svinjski lungi¢ punjen grozdicama u $arenom papru uz zapeceni krumpir

Aromati¢na puretina s umakom od mazurana sa zelenim njokima

)
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SALATE

Salata od mozzarelle i tune

Salata od sipe na posteljici od lisnatih salata
Mediteransko toplo-hladna salata od liganja
sksksk
KRUH I KLIPICI
Domaci klipi¢i punjeni sirom
Domadi klipi¢i punjeni $unkom i sirom
Domadi klipidi sa sezamom i za¢inskim biljem
Razne vrste kruha
skeskesk
SLATKIZALOGA]I
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. “Dyvorana ogledala” ima kapacitet od cca 500 sjedeéih mjesta
theater i €ca 200 sjede¢ih mjesta banquet, a uz to pruza $irok
spektar prilagodbe prema Zeljama gostiju. Ukljucuje besplatno
KoriStenje apartmana za mladence u sklopu objekta, besplatan

' parking i'terasu s raskosnim zelenilom koja je odli¢no mjesto za

fotografiranje!
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SLANI FINGER FOOD ZALOGA]JI
Pogacice sa ¢varcima
Canape zalogaji sa §ljivama u slanini
Canape zalogaji sa slavonskim kulenom

Canape zalogaji s kuhanom $unkom i pjenicom od hrena
etk

HLADNA JELA
Slavonski kulen, domaéa kuhana Sunka, suhi vrat
Pjenica od svjezeg sira s vlascem, dimljeni sir, polutvrdi masni sir
Carpaccio od junetine na podlozi od rikule
seskesk
TOPLA JELA
Male slane ruzice (rolano tijesto punjeno $unkom i sirom)
Punjene “Sokacke” torbice (pala¢inke punjene piletinom i §pinatom)
Svinjski lungi¢ u omotu od pancete uz zapeceni krumpir s vrhnjem
Junetina “kopackih ritova” s knedlama od kruha
Pileca jetrica u slanini, rostilj kobasice
ke
SALATE
Sopska salata
Carmen salata s piletinom i tjesteninom

Mijesana salata s vocem i povréem
sksksk

KRUH I KLIPICI
Domad¢i klipidi punjeni sirom
Domad¢i klipi¢i punjeni Sunkom i sirom
Domad¢i klipidi sa sezamom i za¢inskim biljem

Razne vrste kruha



SLATKI ZALOGAJT
Rafaelo kuglice, Kokos kuglice

Cokoladni poljupci
Mousse od bijele i crne ¢okolade
Tartufi od bijele i crne ¢okolade
Vo¢ne kuglice u bijeloj ¢okoladi
Vo¢ni minjoni, Cokoladni minjoni, Sacher minjoni, Minjoni od sira
Orah kockice, Ljesnjak kockice
Tiramisu u ¢asi
Panna cotta s preljevom od $umskog voca
Princes krafne
Rolada od keksa i kokosa
Orah kiflice, Kokos kiflice, Vanilin kiflice
Subarice
Baklava
Lambada
Dunavski valovi
Trostruki uzitak
Rafaelo kocke
Boem kocke
Londoner kocke
Ledeno nebo
Medena Kata
Madarica
Bijela pita
Crna ¢okoladna pita
Medena pita
Prhka pita od jabuka, sira i viSanja
pl@ Savijaca od jabuka, sira i viSanja
CAT[D@@ Makovnjaca, Orchnjaca
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NAPOMENA:
Cijena ponude hrane i pic¢a ukljucuje:
sesksk
USLUGE:

Dovoz i odvoz

Rezanje narezaka i dekoriranje hladnih plata na ogledalima i ovalima
Slaganje buffet stolova za hranu i pi¢e
Prijem gostiju i uslugu posluZivanja
ko
OPREMU:

Buffet stol
Koketel stolovi (barski stolovi, stajadice)
Stolnjaci i nadstolnjaci
Ogledala i ovali
Kosare za kruh
Hvataljke za hranu
Sitni ugostiteljski inventar
Pepeljare
Catkalice i papirnate salvete
Zdjele za hranu

Tanjuri i pribor za jelo, ¢ase

)
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Banket kvadratni stol + stolnjak Rashladni uredaj Pivski set (stol, klupa)

Suncobran + postolje Sator (8x5 m)



Catering Zagreb

Cerinina 23, 10000 Zagreb

Kontakt osoba: Maja Vukina Krznari¢,
Mia Kospié¢

Tel: 01/4627 900

Tel: 01/4627 908

Fax: 01/2300 729

E-mail: catering@pleter-usluge.hr

Catering Split

Poljudsko $etaliste 1, 21000 Split
Kontakt osoba: Radomir Delié¢
Tel/Fax: 021/316 801

Mob: 099/3386 219

E-mail: rdelic@pleter-usluge.hr

Hotel Zagreb

Put Duilova 23, Split

Kontakt osoba: Ivica Plei¢

Tel: 021/353 260

Mob: 099/3386 412

E-mail: ipleic@pleter-usluge.hr
www.hotelzagreb-split.hr

Catering Knin

Dr. E Tudmana 34, Knin
Kontakt osoba: Matilda Zuzié¢
Tel/fax: 022/662 518

Mob: 099/3386 331

E-mail: mzuzic@pleter-usluge.hr

CAIRNG)

Catering Karlovac

Marina Drzi¢a 4, 47000 Karlovac
Kontakt osoba: Zeljko Gorsié
Tel: 047/416 096

Mob: 099/3386 366

Fax: 047/416 185

E-mail: zgorsic@pleter-usluge.hr

Catering Pula

Leharova 1, 52100 Pula

Kontakt osoba: Dragan Marin
Tel/Fax: 052/218 483

Mob: 098/445 000

E-mail: dmarin@pleter-usluge.hr

Catering Osijek

Dobrise Cesari¢a 1, 31000 Osijek
Kontakt osoba: Zdravko Pavi¢
Tel: 031/209 025

Mob: 099/3386 345

Fax: 031/209 025

E-mail: zpavic@pleter-usluge.hr



CATERING PLUS
CERININA 23, 10000 ZAGREB
TEL 01/4627 900, 01/4627 908
E-MAIL catering@pleter-usluge.hr
www.catering-plus.hr

PLETER £ USLUGE




